ormu lC é (cntréc,Plat,clcsscrt)

Tartarc de boeuf haché aux couteaux (org fr)
Andouillette bobosse a la bcaujolaise pommes fondantes

((sratin de ravioles aux fruits de mer, créme de crustacés

orm UlC é (cntréc,P]at,c]cssert)

Faux {:llCt CIC bOCU{: gl"i"é (france )jUS de braisagc ala sauge

pommes de terre grcnaiucs sautées

Souris de Porcelct brais¢ 3jus i au thgm

légumes du marché

Dos de cabillaud cuit sur la peau 3 lthuile d'olive

pesto de tomates, riz basmati

ormu 16 é (cntréc,Plat,clcsscrt)

(_&te de biche gri“éc, sauce Poivrade

Poéiée de légumes automne hiver

Kognon de veau(france) réti servi en cocotte

légumcs du marché a la forestiere

Filet de saint pierre Poélé, suc d'échalotes confites au vin rouge



ntrées

(_assolette de champignons et ravioles moelleuses

aux céPes
Soupe ala créme d'oursins

T errine de gibier maison salade a I'huile d'oeillettes

Saumon mariné au citron vert, salade cl’algucs

5alaclc de magret de canard Fumé,légumcs confits au

vinaigrc de coing

oie gras de canard maison cuit au torchon

comPotc drairelles
** (supl 3,50€) **

5uggcstion maison

verre de coteaux du Iagon i12cl 4,80€



os | ntrées la arte

(assolette de champignons aux ravioles 8,50€
Soupc ala creme d'oursins 7,50€
T errine de gibicr maison salade a l'huile d'oeillettes 7,50€

Saumon mariné au citron vert,
salade cl‘algues wakamé a l'échalotes 8,50€
Saladc de magret de canard fumé légumcs confits au

au vinaigre de coing 8,50€

f:oie gras de canard maison cuit au torchon

compote d'airelles 17,50€

Yol lats hauds la arte

Souris de Porcclct braisé,légumcs du marché 17,50€
DOS C]C cabi"auc] cuit sur la Pcau ypesto de tomates riz basmati1 7,50€

f:ilct de saint Picrrc Poélé &chalotes au beurre rouge 17,50€

r:i]ct de biche gri"éc Poé]éc de légumcs drautomne 18,50€
Faux filet de boeuf gri“é (France), légumcs du marché 17,50€
Kognon de veau(france) roti servi en cocotte 17,50€
| artare de boeuf haché aux couteaux (france) 13,50€

Ancloui"cttc bobosse ala bcaujolaisc pommes fondantes 13,50€

(ratin de ravioles aux fruits de mer, créme de crustaces 1%,50€



