Le foie gras et l'artichaut
Camus

Foie gras de chez Ernest Soulard et Camus
de Plouescat en mille-feuille, réduction de
vinaigre de pomme, cerfeuil et lard de
Colonnata

20 euros

Le rouget de nos cotes

Rouget cuit au sel puis grillé a la flamme,
coulis de tomates et de courgettes,
croustillant de piquillos au chévre fumé de
Plouy¢

22 euros

« Retourner a la carte

Tourteau du Finistére

Ravioles d'oignons rosés de Roscoff a la
chair de tourteau, creme d'oignons brilés,
chips de bara ognon, creme de tourteaux et
huile de persil

20 euros



l.es plats

Homard Bleu
Supplément de 4€ pour
le menu « Plaisir »

Homard roti au beurre salé,
tranche de chou-fleur
carameélisé au curry, taboulé de
choux colorés, créeme de choux-
fleurs et bisque mousseuse

36 euros

Merlan de ligne

Filet de Merlan cuit en basse
température, creme de girolles a
I'échalote, girolles poé€lées,
coques, salicorne et fumet
réduit au safran

32 euros

Pomme de ris de veau

Pomme de ris de veau
croustillant, petits pois en
textures, huile de fenouil des
dunes de Plouguerneau, ail noir,
sarrasin et jus concentre

32 euros

« Retourner a la carte

Cochon de lait du
Finistére

Rouleau de cochon de lait a la
truffe Tuber brumale, creme de
pommes de terre au lait ribot,
pommes soufflées, truffe Tuber
aestivum et jus au vinaigre de
Xeres

34 euros



Les Tromages ei deyyeriy

Les fromages

Sélectionnés par I'Escale
Fromagere

12 euros

La douceur de Lait Framboises et
chocolat

Marbrée glace a la framboise et

Mousse de riz au lait, confiture au Guanaja 70%, sponge cake
de lait, créme glacée a la vanille au cacao, coulis de framboise,

et opaline au lait

12 euros

sablé chocolat fleur de sel et
feuilles de framboises
croustillantes

12 euros

« Retourner a la carte

Fraises de Plougastel

Biscuit vapeur au basilic, tartare

de fraises au citron vert, mousse

de semoule au lait, sorbet fraise
et jus fraise/basilic

12 euros



